
Votre évenement 
au Prao Plage

-  S a i n t e - M a x i m e  -



Lieu d’exception pour l’organisation de votre réception, 
mariage, événement d’entreprise, anniversaire...
Le Prao vous propose de privatiser l’une des plus 
vieilles plages privées de la Nartelle à Sainte 
Maxime, le temps d’une journée ou d’une soirée. 

Prao Plage

Exceptional place for the organization of your 
reception, wedding, corporate event, birthday...
Le Prao invites you to privatize one of the 
oldest private beaches of La Nartelle in 
Sainte Maxime, for a day or an evening.





Barème privatisation

Avril
Mai
Juin
Juillet
Août
Septembre
Octobre

9h/19h  19h/2h  9h/2h
5 000 €  8 000 €  12 000 € 

7 000 €  10 000 €  18 000 €

10 000 €  15 000 €  26 000 €

20 000 €  25 000 €   50 000 €

20 000 €  30 000 €  60 000 €

7 000 €  10 000 €  18 000 €

5 000 €  8 000 €  12 000 €

(Tarifs TTC)





Les formules

Option 1 (120€/personne) :
Vin d’honneur/cocktail
Menu 3 plats à définir ensemble
Inclus : Vin Côtes de Provence, Clos des Roses 75 cl (1 bouteille pour 3 couleurs au choix), vasques 
de cocktail du moment, eaux minérales, softs, boissons chaudes.

Option 2 (150€/personne) :
Vin d’honneur/cocktail
Menu 3 plats à définir ensemble
Inclus : Vin Côtes de Provence, Clos des Roses 75 cl (1 bouteille pour  
3 couleurs au choix), Champagne Veuve Cliquot 75 cl (1 bouteille pour 3), vasques de  
cocktail du moment, eaux minérales, softs, boissons chaudes.

Option 3 (200€/personne) :
Vin d’honneur/cocktail
Menu PRESTIGE 3 plats à définir ensemble
Inclus : Vin Côtes de Provence, Clos des Roses 75 cl (1 bouteille pour  
3 couleurs au choix), Champagne Veuve Cliquot 75 cl (1 bouteille pour 3), 
vasques de cocktail du moment, eaux minérales, softs, boissons chaudes.

Brunch (80€/personne) :
Buffet salé « autour du barbecue »
Buffet sucré
Inclus : Vin Côtes de Provence, Clos des Roses 75 cl (1 bouteille pour  
3 couleurs au choix), eaux minérales, softs, fruits frais pressés, boissons chaudes.

Enfant -12 ans (40€/personne) :
Plat enfant (Burger maison, Filet de poulet pané, Filet de poisson blanc...)
Verrine de glace Barbarac 
Boissons softs

Desserts By Jérôme Pothonier Maître Chocolatier Pâtissier

Des ateliers culinaires peuvent être proposés

Liste de prestataires sur demande (photographe, vidéaste, fleuriste, DJ, saxophoniste...)







Adresse :
39 Avenue Général Touzet du Vigier, 83120 Sainte-Maxime

Téléphone :
04.94.49.11.11

À bientôt !


